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Zalacznik nr 3 do Zapytania ofertowego (Istotnych warunkéw zaméwienia)
Znak sprawy: OR-1V.272.2.47.2018

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

. Przedmiot zamdwienia

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga polegajaca na dostarczeniu do Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Podkarpackiego w Rzeszowie cateringu na konferencje pn. ,Innowacje — Pomiary —
Akredytacje”.

Przedmiot zamoéwienia obejmuje:

e zapewnienie ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu, dostarczeniu i wydaniu
positkow dla max. 100 oséb podczas konferencji pn. ,Innowacje — Pomiary — Akredytacje”,
ktora odbedzie sie 1 pazdziernika 2018r. w godzinach od 9:00 do 16:00, w sali audytoryjnej
w siedzibie Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Podkarpackiego (al. Cieplinskiego 4,
35 - 010 Rzeszdw).

Il.  Organizacja konferencii

a) Planowane jest przeprowadzenie jednej konferencji w dniu 1 pazdziernika 2018 r.,
w godzinach od 9:00 do 16:00. Zamawiajacy przyjmuje, ze w konferencji wezmie udziat
maksymalnie 100 oséb. W przypadku zmniejszenia si¢ liczby uczestnikow konferenciji,
zaptata za ustuge zostanie pomniejszona do kosztu faktycznej liczby zgtoszonych
uczestnikéw konferencji. Zamawiajacy zobowigzuje sie dostarczyé ostateczng liczbe
korzystajacych z ustugi cateringowej najpdzniej na 2 dni przed rozpoczeciem konferencii.
Miejscem spotkania bedzie Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Podkarpackiego
w Rzeszowie, al. L. Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszow.

b) Ramowy program konferencji, Swiadczenia ustugi gastronomicznej (cateringu):

9:00-10:00 | Rejestracja uczestnikdéw

10:00-10:15 | Uroczyste otwarcie konferencii
Whiadystaw Ortyl, Marszatek Wojewodztwa Podkarpackiego

10:15-10:30 | Rola Gtéwnego Urzedu miar w gospodarce opartej na innowacjach
dr Lewandowski, prezes GUM

10:30-10:45 | Polskie Centrum Akredytacji o swoim znaczeniu dla...
Prezes PCA

11:00-11:15 | “Innowacje-Pomiary-Akredytacja” - przedstawienie celu konferencji, Bartosz Jadam,
Prezes Podkarpackiego Centrum Innowacji

11:15-11:30 | Przerwa kawowa
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11:30-13:00 | PCA Akredytacja

13:00-13:30 | PCI- wyniki badan

13:30-14:15 | INNOWACYJNE MOBILNE LABORATORIUM - CALIBRON

14:15-15:00 | Zawigzanie wspoOtpracy oraz przedstawienie propozycji utworzenia platformy
zrzeszajacej laboratoria

15:00-15:45 | Lunch

Szczegotowy program konferencji moze ulec zmianie, przy zachowaniu niezmienionej fgcznej ilosci
positkdw.

lll. Wymagania wobec oferty Wykonawcy

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania nizej wymienionych positkdw.

Menu:

Dzienny serwis kawowy w systemie ciggtym dla maksymalnie 100 oséb podczas konferencii,
obejmujacy:

. wode mineralng gazowana i niegazowana, butelkowana min 300 ml (butelki plastikowe — 2szt.
na osobe),

. Swiezo parzona, gorgca kawa z ekspresu cisnieniowego — bez ograniczen,

. herbata - co najmniej 4 rodzaje w torebkach,

. cukier w saszetkach (5 g): biaty i trzcinowy po 1 saszetce kazdego rodzaju na osobe,

. mleko do kawy (3,2 %), cytryna pokrojona w plastry — bez ograniczen

. ciastka/wyroby cukiernicze (100 g na osobe)

. Jedno ciepte danie typu bogracz lub strogonow max. 100 porcji

. kanapki typu tartinki — migsne i wegetarianskie, min. 4 szt. na osobe

Serwis kawowy powinien by¢ przygotowany na minimum pét godziny przed konferencja, dostepny przez
caly czas jej trwania oraz uzupetniany na biezgco w godz. 9.00 — 16.00. Wykonawca w ramach serwisu
kawowego zapewni: jednolitg zastawe stotowa, nakrycie stotéw (biate, wyprasowane, czyste obrusy),
serwetki jednorazowe, stoliki koktajlowe do konsumpcji na stojaco wraz z obrusem i kurtyng lub
pokrowcem - min. 10 szt., obstuge kelnerskq min. 2 osoby, ktére bedg wydawac ciepte danie
uczestnikom konferencji oraz utrzymywac porzadek podczas trwania spotkania i po jego zakoniczeniu.
Lunch oraz gorace napoje zostang podane w naczyniach ceramicznych nie jednorazowego uzytku,
zimne napoje serwowane bedg w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane metalowe
sztucce. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg byC Swieze, przyrzadzone w dniu
$wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac sie wysokq jako$cig i estetykg podania. Wykonawca bedzie
przestrzegat obowigzujacych przepisow prawa w zakresie Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r. poz.149 z p6zn. zm).

Za podane potrawy odpowiada Wykonawca.



